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DOMACI PEKARNA CHLEBA Y04 KUCNIAPARAT ZA PECENJE HLEBA
NAVOD K OBSLUZE UPUTSTVO ZA UPOTREBU

DOMACA PEKAREN CHLEBA
NAVOD NA OBSLUHU

WYPIEKACZ DO CHLEBA
INSTRUKCJA OBSLUGI

MACHINE A PAIN MAISON
MODE D'EMPLOI

MACCHINA PER IL PANE
MANUALE DI ISTRUZIONI

KENYERSUTO , HORNO DE PAN
HASZNALATI UTMUTATO MANUAL DE INSTRUCCIONES
BROTBACKAUTOMAT FUR DEN HAUSHALT [y LEIVAKUPSETAJA
BEDIENUNGSANLEITUNG KASUTUSJUHEND

BREAD MAKER LT DUONKEPE

INSTRUCTION MANUAL

KUCNI PEKAC KRUHA
HR/BIH UPUTE ZA UPORABU

INSTRUKCIJY VADOVAS

MAIZES KRASNS
ROKASGRAMATA

DOMACI APARAT ZA PEKO KRUHA
NAVODILA

® Pfed uvedenim vyrobku do provozu si diikladné proctéte tento navod a bezpecnostni pokyny, které jsou v tomto ndvodu obsazeny. Névod musi byt vzdy pfilozen k pristroji. ® Pred uvedenim
vyrobku do prevédzky si dokladne precitajte tento navod a bezpecnostné pokyny, ktoré st v tomto névode obsiahnuté. Navod musi byt vzdy prilozeny k pristroju. ® Przed pierwszym uzyciem
urzadzenia prosimy o uwazne zapoznanie sie z instrukcjami dotyczacymi bezpieczeristwa i uzytkowania. Instrukcja obstugi musi by¢ zawsze dofaczona. ® A termék haszndlatba vétele el6tt
figyelmesen olvassa el ezt a hasznélati (itmutatét és az itmutatoban talélhatd biztonsagi rendelkezéseket. A hasznélati itmutatot tartsa a készilék kozelében.  m Bitte lesen Sie vor der Inbetriebnahme
des Produktes diese Anleitung und die darin enthaltenen Sicherheitshinweise aufmerksam durch. Die Bedienungsanleitung muss dem Gerét immer beigelegt sein. ® Always read the safety&use
instructions carefully before using your appliance for the first time. The user’s manual must be always included. ® Uvijek procitajte sigurnosne upute i upute za uporabu prije prvog koristenja vaseg
uredaja. Upute moraju uvijek biti priloZene.  ® Pred vklopom izdelka temeljito preberite ta navodila in varnostne napotke, ki so navedeni v teh navodilih. Navodila morajo biti vedno prilozena
knapravi. ® Uvek pazljivo procitajte uputstva za sigurnost i upotrebu pre upotrebe uredaja po prvi put. Korisnicko uputstvo mora uvek biti prilozeno.  ® Avant de mettre le produit en service,
lisez attentivement le présent mode d'emploi et les consignes de sécurité contenues dans le présent mode d'emploi. Le mode d'emploi doit toujours étre fourni avec le produit. ® Leggere sempre
con attenzione le istruzioni di sicurezza ed uso prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta. Il manuale dell'utente deve essere sempre incluso. ® Siempre lea cuidadosamente las instrucciones
de seguridad y de uso antes de utilizar su artefacto por primera vez. Siempre debe estar incluido el manual del usuario. ® Enne seadme esmakordset kasutamist lugege ohutus- ja kasutusjuhised alati
hoolikalt [abi. Kasutusjuhend peab alati kaasas olema.  ® Prie$ naudodamiesi prietaisu pirmajj karta, visuomet atidZiai perskaitykite saugos ir naudojimo instrukcijas. Kartu su gaminiu visada privalo bti
jonaudotojo vadovas. ® Pirms ierices pirmas lieto3anas reizes vienmér riipigi izlasiet drosibas un lietosanas noradijumus. Rokasgramata vienmér japievieno iericei.
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KENYERSUTO

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Olvassa el figyelmesen, és a késobbi felhasznalasokhoz érizze

meg!

Figyelmeztetés! A jelen utmutatdban feltlintetett biztonsagi el8irdsok

és utasitasok nem tartalmaznak minden olyan feltételt és koriilményt,

amely a haszndlat sordn bekovetkezhet. A felhasznalénak meg kell

T7 értenie, hogy egyetlen termékbe sem lehet beépiteni a felhasznalétol
elvarhatd elbvigydzatossagot és gondossagot. Ezekrdl a késziiléket
hasznalé és kezel6 felhasznaldknak kell gondoskodniuk. Nem véllalunk
felelsséget a készllék helytelen hasznalatabdl, a készulék barmilyen
jellegui atalakitasabdl és modositasabol ered6 karokért.

Hasznalat kdzben tartsa be az alapvetd biztonsdgi szabalyokat és az

alabbi utasitasokat:

1. Miel6tt csatlakoztatna a késziiléket a szabdlyszeriien leféldelt halozati
konnektorhoz, gy6z&djon meg arrél, hogy a halézati fesziiltség
értéke megegyezik-e a késziilék tipuscimkéjén taldlhato tapfesziiltség
értékével. A fali aljzat felelien meg a vonatkozé EN szabvényok
elSirdsainak.

2. Amennyiben a késziilék vagy a halozati vezetéke megsériilt, a készulék
leesett vagy megsérilt, tovabbd ha a készilék nem muikodik
megfelel6en, akkor azt ne kapcsolja be.

3. Akésziiléket és a haldzati vezetékét ne tegye ki viz vagy mas folyadékok,
illetve es6 és mas jellegl nedvesség hatasanak. A vizet és egyéb
folyadékokat csak a jelen hasznalati utasitasnak megfeleléen hasznalja
a készulékben.

4, A késziiléket flirdészobaban, zuhanyozé kozelében, vizes vagy nedves
helyiségekben, medence kdzelében haszndlni tilos, mert a késziilék
vizbe eshet vagy arra viz freccsenhet.

5. A készilék halézati vezetéke nem loghat le az asztalrol vagy
a munkalaprol, illetve nem érhet hozza forré targyakhoz, tovabba nem
tekeredhet 6ssze.

6. A készliléket csak sima és vizszintes, valamint szilard és fix lapra allitsa
fel, Ugyeljen arra, hogy a késziilék ne boruljon fel. A készliléket mosdd
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melletti csepegtetdre, illetve mas nem egyenes helyre ne allitsa fel.
A készuléket stabil mddon, Ugy kell elhelyezni, hogy a forré folyadékok
és ételek ne tudjanak a késziilékbdl kifolyni.

7. A készlléket héforrasok kozelében (pl. tlzhely, sitd, gézkalyha,
radiator stb.) ne hasznalja és ne tarolja. A késziiléket ne tegye gaz- vagy
elektromos tlizhely f6z6lapjéra, illetve siitére.

8. Amennyiben a készuléket nem haszndlja, huzza ki a halézati vezetéket
a fali aljzatbdl. A halozati csatlakozdédugét tilos a vezetéknél fogva
kihuzni a fali aljzatbdl - a mlvelethez fogja meg a csatlakozddugét.

9. Akésziiléket a belsd (tapaddsmentes fellilettel rendelkezé) edény nélkiil
ne kapcsolja be.

10. A készuléket ures edénnyel ne kapcsolja be.

11. A héldzati vezetéket, a csatlakozodugdt és a késziiléket rendszeresen
ellendrizze le, azokon nem lehet sérilés. Ha barmilyen sérulést
vagy hidnyossagot észlel, akkor a készlléket ne haszndlja, azt vigye
a markaszervibe javitasra.

12. A késziiléket ne haszndlja a rendeltetésétdl eltérd célokra.

13. A késziiléket szabadban ne hasznalja.

14. A késziiléket beltérben és szaraz helyen térolja.

15.A késziiléket ne probdlja meg kinyitni, szétszedni vagy javitani.
A készllék nem tartalmaz olyan alkatrészeket, amelyeket a felhasznalo
is megjavithat vagy kicserélhet.

16. A késziilék tisztitasa, karbantartasa, vagy eltarolasa el6tt varja meg
a késziilék teljes lehtilését!

17. A késziilékre ne helyezzen ra idegen térgyakat, annak a nyilasaiba ne
dugjon be semmilyen eszkdzt, illetve azt ne hasznalja kozvetleniil fal
vagy fiiggony mellett.

18. Hasznalat kdzben a készllék felmelegszik. A szell6zényildsokat ne
takarja le. Ne érintse meg a forr¢ fellileteket. Haszndlja a fogantyukat és
gombokat.

19. A forré késziiléket ne mozgassa.

20.Ha a késziilék az oldalan fekszik vagy fejre van forditva, akkor azt
bekapcsolni tilos.
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21.

22.

23.

24.

25.

A készlilékhez ne hasznaljon a gyarto altal nem ajanlott tartozékokat,
ellenkezd esetben személyi sériilést és anyagi kart okozhat.

A késziiléket hdztartasokban, illetve a kdvetkezd helyeken lehet
hasznalni:

« konyhak, irodai és egyéb munkahelyi kiskonyhdk;

- mez8gazdasagi izemekhez tartozé konyhdk,

« széllodai és motelszobak, munkasszallasok konyhai,

« turistaszallasok, és egyéb jellegui szallasok.

A készlléket idékapcsoldval vagy taviranyitassal vezérelt elektromos
aljzathoz csatlakoztatni tilos.

Az ECG nem vallal felel6sséget a késziilék helytelen hasznalatabdl
vagy figyelmetlenségbdl eredd sériilésekért és karokért. A késziilék
hasznélatba vétele el6tt gondosan olvassa el a hasznalati utmutato
minden fejezetét. A késziilék kiilsé fellilete a hasznalat sordn erésen
felmelegszik, a megérintése égési sériiléseket okozhat. A m(ikodd
készliléket ne hagyja felligyelet nélkiil (f6leg, ha a kdzelben gyerekek is
tartézkodnak).

Akészliléket 8 évnélfiatalabb gyerekek, idds, testi és szellemi fogyatékos
személyek, illetve akésziilék hasznalatat nemismeré éshasonld késziilék
Uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkezd személyek csak
a készllék haszndlati utasitasat ismerd és a késziilék hasznalataért
felel6sséget vallald személy feliigyelete mellett hasznalhatjak.
A késziilék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak. A késziiléket 8 év
feletti gyerekek csak felnétt személy feliigyelete mellett tisztithatjak.
Akésziiléket és a halozati vezetékét gy kell elhelyezni, hogy ahhoz 8 év
alatti gyerekek ne férhessenek hozza.

Do not immerse in water! - Vizbe martani tilos!

Forro feliilet!
Az igy megjelolt fellletek a hasznélat kdzben felforrésodnak.
VESZELYES gyermekeknek: A csomagoldanyag nem jaték, azt
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gyerekek eldl elzarva tarolja. Mianyag
zacskokkal a gyerekek nem jatszhatnak!
Fulladdsveszély!
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LEiRAS

A kenyérsiito részei

1. Fedél 5. Mukodteté panel 7. Kampo a dagasztokarok
2. Kémlel6 nyilas & kijelzovel kiemeléséhez
3. Két darab dagaszto lapat 6. Késziilékhaz 8. 400 ml-es méréedény
4. Kivehet6 siitéedény 9. Mérdkanal
[E] Miikodteto panel
START/STOP gomb m

+ A START/STOP gomb megnyomasaval elinditja a beallitott programot. A kijelzé vilagit, a kijelz6n
a kettéspont villog. A program futasa alatt a START/STOP gomb kivételével a tobbi gomb nem aktiv.

« A START/STOP fél masodperces benyomasaval a késziilék szlinetelteti a program futdsat. Ha 10 percen
bellil nem nyomja meg gombot, akkor a késziilék ismét bekapcsolja a program futasat, és a szlineteltetés
helyétdl folytatja tovabb a programot.

+ A START/STOP hidrom mésodpercig tarté benyomasaval a beallitott program kikapcsolhaté. A program
kikapcsolasat sipszd is jelzi. A program kikapcsolasahoz azért kell hosszan benyomni a gombot, hogy
véletlendl ne torolje a futé programot.

«  Akenyéridé elétti kivételéhez a START/STOP gombot nyomja meg a siitési program kikapcsoldséhoz.

MENU gomb

A MENU gombbal vélasszon a bedllitott programok kozil. Minden gombnyomast sipsz6 kovet, és
a késziilék a kovetkez6 programra Iép tovabb. A kijelz6n mindig az aktudlisan kivélasztott program szama
lathato.

COLOR gomb

+ A COLOR gombbal valasszon a kenyérhéj atsttési fokozatok kozul: LOWER (vildgos), MEDIUM (kozepes),
DARK (s6tét) vagy RAPID (gyors). A COLOR és a RAPID lehet6séget kizarélag néhany program esetén lehet
hasznalni - 1asd ,BEALLITASI LEHETOSEGEK" tablazat,, A KENYERSUTESI UTMUTATO” bekezdésben.

LOAF SIZE gomb

« A gomb segitségével a kenyér bruttd sulyat vdlaszthatja ki (750 g, 1000 g, 1250 g). A LOAF SIZE
lehet6séget kizarélag néhany program esetén lehet hasznalni - lasd ,BEALLITASI LEHETOSEGEK” tablazat
A KENYERSUTESI UTMUTATO" bekezdésben.

TIMER +/- gomb
«  Aziddézité gomb segitségévelasitést késébbiidépontra allithatja be. A (+) és a (-) gombokkal a kenyérsiitést
akar 15 ordval késébbre is elhalaszthatja. A bedllitott idé megjelenik a kijelz6n. A minimélisan beallithaté
elhalasztott suitési id6 a kivalasztott programtdl, a mérettdl és a kenyér atsutottségétdl fugg.
Megjegyzések:
« A sutés késébbre id6zitését a program (MENU), a kenyér bruttd sulyanak (LOAF SIZE) és a kenyérhéj
atsutésének (COLOR) a kivalasztasa utan éllitsa be.
«  Akésébbre halasztott stitést ne hasznalja olyan receptek esetében, amelyek tojast vagy tejtermékeket
(tejet, tejszint, sajtot stb.) tartalmaznak.
«  A(+)ésa(-) gombokkal azt az idépontot allitsa be, amikor a kenyeret készre siitott llapotban szeretné
a készllékbdl kivenni. A stités késébbre halasztasa soran ne felejtse el, hogy a program futasi idejével
is szamolni kell! A program befejezése utan a készilék atkapcsol melegen tartas funkciora, és a kész
kenyeret 1 6ran keresztiil melegen tartja. (+) vagy (-) megnyomasaval hosszabbitsa meg vagy roviditse
le akésleltetésintervallumat (10 perces ugrasok). A maximalisan beallithatd stités elhalasztasiidé 15 dra.
Az id6 a START/STOP gomb megnyomaséval kezd visszaszamolni. A kijelzén villog a ellenérzéjele.
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HASZNALATI UTMUTATO
KEZDES

Az els6 hasznalatba vétel el6tt

«  Ateljes utmutatot és a fontos figyelmeztetéseket is olvassa el.

« A készulékrdl tavolitson el minden csomagoléanyagot és Ontapadds cimkét, majd a készulék
fellletét enyhén benedvesitett puha ruhdval tordlje meg. Ellendrizze le a tartozékok és a készulék
sérllésmentességét.

« A levehet6 tartozékokat mosogatészeres meleg vizben mosogassa el. A tartozékokat alaposan &blitse
le tiszta vizzel, majd hagyja megszéradni (vagy tordlje szarazra). A tisztitdshoz ne haszndljon karcold
szemcséket tartalmazo tisztitdszereket, drétszivacsot vagy fém eszkdzoket. Ezek a késziiléken maradandé
sériiléseket okozhatnak.

«  Akésziiléket, a halozati vezetéket vagy a csatlakozédugét vizbe martani tilos.

« Akenyérsitét sima, vizszintes, h64allé és nem gyulékony feliletre éllitsa fel.

« A kenyérsitét siités Uzemmodra dllitsa be, és 10 percig alapanyagok nélkil ,stisson” a készllékkel.
A készulék elsé bekapcsoldsa utdn a késziilékbdl enyhe flistszag dramolhat ki. Ez normalis jelenség és
rovid idén belul megsziinik. Varja meg a készilék lehdlését, majd a kivehet6 tartozékokat ismét tisztitsa
meg. A tartozékok megszaradasa utan a késziilék hasznalatra kész.

Figyelem! Leesés veszélye!l A késziilék a tészta dagasztasa soran kissé elmozdulhat vagy akar inoghat is.
A kenyérsiitét ne helyezze a munkalap szélére.

Bekapcsolas/Kikapcsolas

«  Ahasznélatba vétel el6tt ellendrizze le a haldzati vezeték és a csatlakozédugo sériilésmentességét.

+  Dugja a csatlakozédugét a fali aljzatba. Sipszo6 hallatszik és a kijelzén a 3:15 felirat jelenik meg. A 3 és
a 15 kozott taldlhatd kettéspont nem villog. Az alapértelmezett program az 1. A nyilak a 12509 értékre és
MEDIUM kenyérhéj atstitésre mutatnak (ez az alapértelmezett bedllitas).

A MENU gombbal vélasszon programot (lasd a programjegyzéket), a LOAF SIZE gombbal allitsa be
a kenyér sulyat, majd a COLOR gombbal a kenyérhéj atsuitési fokozatat. Ha a sttést késébbre kivanja
halasztani, akkor a TIMER +/- gombokkal dllitsa be a késleltetés idépontjat.

«  Abeallitott programot a START/STOP gomb megnyomasaval inditsa el.

Megjegyzés: A START/STOP gomb hosszas megnyomdséval a siitést megallitja, és a sitd visszaall az eredeti
beallitasra.

Aramkimaradas

10 percnél révidebb dramkimaradds esetén a késziilék a tapfesziiltség helyredllitdsa utdn a START/STOP gomb
megnyomasa nélkil automatikusan folytatja a megszakadt programot. Ha az aramkimaradds ennél hosszabb,
akkor a készllék nem folytatja a programot, hanem visszakapcsol alapértelmezett kijelzésre. Ha a tészta mar
kelésnek indult, akkor ezt a tésztat vegye ki az edénybdl és kezdje eldlrdl a kenyérsiitést. Ha az dramkimaradas
el6tt a tészta még nem indult kelésnek, akkor a programot az elejétél inditsa el Gjbol. Allitsa be a programot és
nyomja meg a START/STOP gombot.

Figyelmeztetd lizenetek a kijelzén

Megjegyzés: Jelzés: HHH és L L L nem jelenik meg a Jam és Bake programokban.

HHH -Haeza felirat jelenik meg a kijelzén, akkor a késziiléken beliil tul magas a hémérséklet. A START/STOP
gomb megnyomasaval sziineteltesse a programot, a hdlézati csatlakozédugot hizza ki a fali aljzatbdl, hitse
a készlléket 10-20 percig, majd ujbol kapcsolja be a késziiléket.

LLL -Haeza felirat jelenik meg a kijelz6n, akkor a készlléken belll tul alacsony a hdmérséklet. A kenyérsiitét
helyezze melegebb helyre. Amint az edény felmelegszik az izemi hémérsékletre, kb. 20 perc mulva ez a jelzés
elttinik.
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FED -Haeza felirat jelenik meg a kijelzén, akkor a késziilékben a héméré meghibasodott. A START/STOP
gomb hosszi megnyomasaval kapcsolja ki a programot, majd a héldzati csatlakozédugot huzza ki a fali
aljzatbol. Vigye a készililéket markaszervizbe ellenérzésre.

EE I -Eza figyelmeztetés azt jelenti, hogy a héérzékeld zarlatos lett. Vigye a készlléket markaszervizbe
ellendrzésre.

Hoémérséklet tartas funkcio

A sutési program befejezése utan a készllék 10-szer sipol, majd 1 6ran keresztil tartja a meleget. A kijelz6n

a 0:00 felirat lathato.

A melegen tartés funkcié kikapcsolasahoz a START/STOP gombot 3 masodpercen keresztil tartsa benyomva.

Tipp:Ha a kenyeret a program befejezése utan azonnal kiveszi az edénybdl, akkor a kenyér héja nem barnul
tovabb, am ropogdsabb lesz.

Programjegyzék

1. Alap kenyér (BASIC)

Fehér vagy félbarna kenyér stitéséhez. Els6sorban kenyérlisztbdl késziilt kenyerek siitéséhez.

2. Francia kenyér (FRENCH)

Konny( fehérkenyér, finomlisztbdl stitve. Ez a kenyér konny( és levegds, a héja ropogds. Ezt a programot ne
haszndlja olyan receptekhez, amelyek vajat, margarint vagy tejet tartalmaznak.

3. Teljes kiorlésii kenyér (WHOLE WHEAT)

Teljes kidrlésui lisztb&| készllt kenyerek siitéséhez. Ez a program hosszabb ideig melegiti el6 az alapanyagokat,
hogy a liszt 0sszetevéi magukba tudjék szivni a vizet. Ennél a programnal nem javasoljuk a késleltetett stitést,
az alapanyagok elvéltozasa rontja a kenyér minéségét. A teljes ki6rlés liszt dltaldban vastagabb ropogds héjat
képez a kenyéren.

4. Edes kenyér (SWEET)

Edes kenyerek vagy kalacsok siitéséhez. A receptek gylimélcsszirupokat, reszelt kokuszt, mazsolat, diéféléket,
csokoladést vagy cukrot tartalmazhatnak. A hosszabb ideig tartd kelesztés miatt a tészta konnyebb és
leveg6sebb lesz.

5. Gyors program (SUPER RAPID)

A dagasztés, kelés és siités ideje rovidebb az alap kenyérnél. A kenyér bele strlibb és tomottebb lesz. A gyors
kenyérhez altaldban sutéport vagy szédabikarbdnat kell hasznalni, ezeket a nedvesség és a hé aktivalja.
A gyors kenyérhez a folyékony alapanyagokat az edény aljdba, a széraz alapanyagokat a folyadékra kell
adagolni. A tészta keverése soran a szdraz alapanyagok az edény sarkaiban lerakddhatnak, ezért a keverés
kdzben az alapanyagokat kézzel (mlianyag kaparéval) ki kell kaparni a sarkokbdl és a tésztaba kell keverni.
A sarkok kitisztitdsdhoz mdanyag vagy gumi kaparét hasznéljon.

6. Kelt tészta (DOUGH)

Dagasztott és kelt tésztak készitéséhez (kenyér, kifli, zsemle, kalacs, pizza stb.), a stités hagyoméanyos stitében
torténik. Ennél a programnal nincs stitési fazis.

7. Gyurt hazi tészta (PASTA)

Ezzel a programmal hézi tészta alapanyagot lehet késziteni. Ennél a programnal nincs kelesztés és siités.

8. Program irét vagy joghurtot tartalmazé kenyér készitéséhez (BUTTERMILK BREAD)

9. Gluténmentes kenyér (GLUTEN FREE)

Kenyér siitése sikérmentes lisztb6l vagy kenyér-keverékekbdl. A sikérmentes liszt tobb id6t igényel a viz
felvételéhez, a tészta kelése és allaga is eltér a hagyomanyos kenyértél.

10. Kalacs (CAKE)

Dagasztas, kelesztés és sttés a kenyérhez hasonlé modon, azonban a recept szerint szédabikarbénat vagy
stitéport kell a tésztaba adagolni.

11.Dzsem (JAM)

Friss gyimolcsbdl késziilt dzsemek és lekvarok eléallitdsahoz. A mennyiséget ne Iépje tul, ligyeljen arra,
hogy az alapanyag az edénybdl ne folyjon ki. Ha az alapanyag véletlentl kifolyik a késziilék belsejébe, akkor
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a késziiléket azonnal kapcsolja le, és az edényt 6vatosan vegye ki a késziilékbdl. Varja meg a késziilék lehtilését,
majd a belsejét tisztitsa meg.

12. Siités (BAKE)

A kész kenyér tovabbsiitéséhez vagy a héj barnitasahoz hasznédlhaté. Ennél a programnal nincs kelesztés és
pihentetés.

A program befejeztével a,BAKE”izemmodd a kenyeret melegen tartja. Ezzel megelézi a nem kivant nedvesedést.
Ha a BAKE funkciét meg kivanja éllitani, nyomja meg a START/STOP gombot 3 masodpercig. A kenyérsiité
teljes kikapcsolasahoz huzza ki az arambdl.

Az 1,2,3,4,5, 6,8 és 9 programokban a hozzévaldk hozzaadasahoz alkalmas idében (pl. diéfélék, magvak
vagy gyumolcs) hangjelzést hall és megjelenik az,A I I"felirat. Az igy hozzaadott hozzavalok a kenyér tetején
maradnak, mivel a dagasztds folyamata mar befejez6dott.

Ha késleltetett inditast valasztott, vagy a kenyér belsejébe kivanja a hozzavalokat bekeverni, rogtén az
elején helyezze az edénybe a tobbi alapanyaggal egytt. A dagasztés és kelés folyamatéhoz javasoljuk, hogy
a hozzavaldkat apréra vagja fel.

Kenyérsiitési utmutato

Megjegyzés: Bizonyos programok lehet6évé teszik/nem teszik lehetévé az egyéni bedllitasokat, lasd lenti
tablazat:

Beallitasi lehet6ségek

Program |Program Loaf . +Add” jelzés aszoras | Késleltetett | Melegen
szama megnevezése size Color | Rapid hozzaadasahoz inditas tartas
1 HAGYOMANYOS [ IGEN IGEN |IGEN IGEN IGEN IGEN
2 FRANCIA IGEN IGEN | IGEN IGEN IGEN IGEN
3 TELJES KIORLESU | IGEN IGEN |IGEN IGEN IGEN IGEN
4 SWEET IGEN IGEN | IGEN IGEN IGEN IGEN
5 SUPER RAPID IGEN IGEN | NEM IGEN IGEN IGEN
6 ELOKESZITES NEM NEM | NEM IGEN IGEN NEM
7 PASTA NEM NEM | NEM NEM IGEN NEM
8 BUTTERMILK IGEN IGEN | NEM IGEN IGEN IGEN
BREAD

9 GLUTTEN FREE IGEN IGEN | NEM IGEN IGEN IGEN
10 TORTA IGEN IGEN | NEM NEM IGEN IGEN
11 DZSEM NEM NEM | NEM NEM NEM NEM
12 SUTES NEM IGEN |NEM NEM IGEN IGEN

1. Fogja meg a siitéedény fogantyujat, és emelje ki a stité6bdl.

2. Az edényben taldlhaté dagasztd tengelyre hizza ra a dagaszté lapatokat. Javasoljuk, hogy a horgot kenje
meg vajjal vagy margarinnal. A megsiilt kenyérbdl konnyebben jon ki.

3. Azedénybe toltse be a recept szerinti alapanyagokat (a receptben megadott sorrendben). El¢sz6r toltse be
a folyadékot, szarazanyagot (cukor, s6 és a liszt) és legutoljara az élesztét, stitérport vagy szodabikarbonat.

4. Azalapanyagokat pontosan mérje meg, és az edénybe a recept szerint toltse be.
Megjegyzés: a liszt tetején képezzen kis godrot és az élesztét ebbe tegye be. Ugyeljen arra, hogy az
élesztd ne kerljon kdzvetlendl kapcsolatba a séval vagy a folyadékokkal.
Tipp: az alapanyagokat (pl. mazsola, di6 stb.) elére mérje ki és tegye kistanyérba a kényelmesebb

adagolashoz.
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A sutéedényt tegye a késziilékbe, és elendrizze le az edény megfelel$ rogzitését. Zarja le a készllék fedelét.
Megjegyzés: a dagasztashoz és kelesztéshez, valamint a sttéshez az edény legyen megfelelé médon
rogzitve (nem allhat ferdén).

A készulék csatlakozdédugdjat dugja a fali aljzatba. Sipszd hangzik le és az LCD kijelzén az alapértelmezett

program (1) jelenik meg.

A MENU gombbal vélasszon a beéllitott programok kozuil.

A LOAF SIZE gombbal éllitsa be a nyilat a kivant sulyra (750 g, 1000 g, 1250 g). A6, 7, 11 és 12 programok

esetében nincs lehetéség a suly kivalasztasara.

A COLOR megnyomasaval allitsa be a kenyérhéj atsutésének a fokozatat: LOWER (vildgos), MEDIUM

(kozepes), DARK (sotét), RAPID (gyors). A 6, 7, 11 programok esetében nincs lehetéség az atsiités

fokozatanak beallitasara.

A TIMER +/- gombokkal allitsa be a késébbre halasztas idépontjat. Nem all rendelkezésre a 11-as

programnal.

Megjegyzés: ezt a funkciot ne hasznélja olyan receptek esetében, amelyek tojast vagy tejtermékeket
(tejet, tejszint, sajtot stb.) tartalmaznak. Ha a kenyérsiitést azonnal meg kivanja kezdeni,
akkor ezt a lépést ugorja at.

A START/STOP gomb megnyomasaval inditsa el a programot. A kenyérsiitd egyszer sipol és az

id6adatban talalhato kettéspont felvillan. A piros didéda édllanddan vildgit. A dagasztélapat 0sszekeveri

az alapanyagokat. Ha a suitést késébbre halasztotta, akkor a lapat csak a bedllitott idépontban kezdi
keverni az alapanyagokat. Ha a késleltetett inditast valasztja, a piros didéda kb. 30 mp villogés utan kezd
folyamatosan vilagitani.

A kiegészité alapanyagok (gyuimolcs, diofélék, mazsola stb.) hozzaadasara tiz sipszo figyelmezteti. Nyissa

ki a fedelet, és az edénybe toltse be az alapanyagokat. Ez az id6pont programonként eltéré. A 7,10, 11 és

12 programok alapanyagok hozzaaddsat nem teszik lehetévé.

A sltési program befejezése utdn a készllék 10-szer sipol, majd 1 éran keresztll melegen tartja a kész

kenyeret. A melegen tartas funkcié kikapcsoldsdhoz a START/STOP gombot 3 masodpercen keresztdil

tartsa benyomva. A halézati vezetéket huzza ki a fali aljzatbdl, majd konyhai kesztytt hasznalva nyissa ki

a késziilék fedelét.

Az edény kivétele el6tt varjon egy kicsit a kenyér lehlléséhez. Konyhai keszty(it hasznalva fogja meg

az edény fogantyujat, majd az dramutatd jarasaval ellenkezd irdnyba elforgatva vegye ki az edényt

a késziilékbdl.

Figyelmeztetés! Az edény és a kenyér forrd! Legyen nagyon dvatos.

Konyhai keszty(t hasznélva fogja meg az edényt, majd egy drétrostély felett forditsa az edényt fejtetére

(afogantyu alullegyen). Azedényt finoman rdzogassa meg a kenyér kicsuszasahoz. Sziikség esetén a kenyér

héjat egy h6ééllé vékony lapattal valassza le az edény faldrél. A kenyérbdl vegye ki a dagasztélapatokat.

A dagasztélapdtot tisztitsa meg. Figyelem! Legyen 6vatos, a kenyér forrd! A dagasztdlapatot a kampd

segitségével huzza ki a kenyérbdl.

Szeletelés el6tt varjon kb. 20 percet (a kenyér kelld mértékl lehlléséhez). A kenyér szeleteléséhez

hasznéljon elektromos szeletel6t, vagy fogazott kést.

Megjegyzés: a kenyeret legfeljebb 3 napig tarolja (szobahémérsékleten, kenyértartéban vagy zacskéban).

A hitészekrényben (mlanyag zacskdban) a kenyér akar 10 napig is tarolhato.

Eleszt, siitépor vagy szédabikarbéna

Szdrazanyag

Viz vagy folyékony hozzavaldk

Optimalis kornyezeti hémérséklet
A kenyérsitd széles hémérséklet tartomanyban tud miikodni, de a helyiség hémérséklete befolyasolja a kenyér
méretét. A helyiség hdmérséklete 15°C és 34°C kozott legyen.
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Megjegyzések az alapanyagokhoz

Kenyérliszt

A kenyérliszt az egyik legfontosabb alapanyag a kenyér siitéséhez. A legtobb kenyérrecept kenyérliszt
hasznélatat javasolja. A liszt protein és sikér tartalma magas, a kelesztés utan nem veszit a térfogatabdl, jol tartja
a kenyér alakjat. A kiilonbozé terlletekrdl szarmazoé lisztek eltérnek egymastol. A kenyérliszt sikér tartalma
magasabb a finomlisztnél vagy a fogds lisztnél, az ebbdl késziilt kenyér mérete nagyobb és jobb strukturaju.

Finom- és fogos lisztek
Ezekbdl a lisztekbdl stitépor hasznalataval lehet gyors kenyeret stitni. Az éleszté kenyerekhez inkdbb kenyérliszt
hasznalatat javasoljuk.

Teljes kiorlésii liszt

A buzéra jellemzd szin(i, megkozelitéen teljes kidrlési finomszemcsés Srlemény. A gabonaszem Osszes
alkotdrészét tartalmazza (beleértve a csirat és a korpat is). A teljes ki6rlés( lisztbdl késziilt kenyér nehezebb,
stiribb és kisebb méretd.

Magasabb tap- és vitaminértéki liszt. Sok recept ajanlja a teljes kiérlésu liszt és a kenyérliszt kombinaldsat.

Rozsliszt

Az altaldban sotétebb rozsliszt sikértartalma alacsonyabb, viszont sokkal tobb dsvanyi anyagot tartalmaz.
A felhasznadlasa a teljes ki6rlést liszthez hasonld. A megfelelé kenyérméret eléréséhez és a kelesztéshez
buzaliszttel keverve kell hasznalni.

Onkel6 liszt

Altalaban siitemények siitéséhez hasznalt, siitéport tartalmazo liszt. Az 6nkeld lisztet nem szabad élesztés
tésztak készitéséhez hasznalni.

Kukorica- és zabliszt

Kukoricabdl és zabbol 6rolt lisztek. Ezeket a liszteket kiegészit6é adalékanyagként lehet haszndlni, a kukoricaliszt
példdul sdrgas szint ad a kenyérnek.

Cukor

A cukor az éleszt6t taplalé anyag, édeskés izt ad a kenyérnek és segiti a kenyér barnulasat. Fontos adalékanyag
a tészta kelesztéséhez. Altaldban fehér szind finomitott kristalycukrot irnak elé a receptek, de lehet hasznalni
barna cukrot vagy porcukrot is.

Elesztot

Az élesztd €16 organizmus, amelyet a frissesség megdrzése érdekében hiitészekrényben kell tarolni. Az éleszt6
taplaléka a cukor és a liszt szénhidrat tartalma. A kenyérsiité gépben hasznéalhato éleszték kiilonb6z6 tipusiak
lehetnek. Hagyomanyos élesztd, szaraz élesztd, instant élesztd. A kelesztés soran az éleszté széndioxidot
termel. A széndioxid felfujja a tésztat és puhabba teszi a kenyér belsejét. A hasznalatba vétel el6tt ellendrizze le
afelhasznélhatosag idejét. A fel nem hasznalt élesztét azonnal tegye vissza a hiitdszekrénybe, meleg helyen az
élesztégombdk elpusztulnak. Ha a tészta nem kel meg, akkor annak dltaldban a rossz éleszt6 az oka.

So6

Asoiztad a kenyérnek, valamint befolyasolja kenyérhéj szinétis. A sé korlatozza az élesztégombak, miikodését”.
Tartsa be a receptekben el6irt sémennyiséget. A kevesebb sét tartalmazé kenyerek jobban megnének.

Tojas

A tojas javitja a kenyér strukturajat, a kenyeret taplalébba és finomabba teszi. A tojast 0sszekeverve toltse az
edénybe, a tobbi folyadékkal egyiitt.

Zsir, vaj, névényi olajok

A zsiradék finomabba teszi a kenyeret, valamint a kenyér hosszabb ideig eldll. A vajat az edénybe toltés el6tt
olvassza fel, vagy kis kockakra vagva szobahémérsékletre melegitse fel.
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Siitépor
A sutéport a gyors kenyérhez, vagy édes siteményekhez lehet hasznalni. A siitépor esetében elmarad
a kelesztés, a tésztat levegbssé tevé buborékokat kémiai uton allitja elé.

Etkezési szoda
Hasonl¢ a stitéporhoz. A stitépor helyett lehet hasznalni a tésztak sttéséhez.

Viz vagy mas folyadékok (mindig ezt kell el6szor az edénybe télteni)

A viz a kenyérsiités egyik f6 alapanyaga. A viz legyen szobahémérséklett. Bizonyos receptekben taldlkozhat
tej, vagy mas folyadékok hozzaadaséval is (ezek izt adnak a kenyérnek). Ha a recept tejtermékeket tartalmaz,
akkor ne hasznalja a késleltetett stités funkciot.

Tippek a j6 mindségli kenyér siitéséhez

Az alapanyagokat pontosan mérje meg

A j6 minbségl kenyér sutéséhez az egyik legfontosabb feltétel az alapanyagok pontos kimérése. Az
alapanyagokat pontosan mérje meg, és az edénybe a recept szerint toltse be. A méréshez hasznéljon pontos
mérleget, mérépoharat vagy mérdkanalat. A rosszul kimért alapanyag jelentés mértékben befolyasolja
a kenyér minéségét.

Alapanyagok megfelel6 sorrendje

Az alapanyagokat mindig a receptben leirt sorrendben adagolja az edénybe.

ELOSZOR: Folyékony alapanyagok

UTANA: a szaraz alapanyagokat.

VEGUL: az élesztét.

Az élesztét csak szdraz alapanyagra (pl. lisztre) tegye rd, az éleszté nem keriilhet kapcsolatba séval vagy
folyadékkal. Késleltetett suitési funkcid hasznalata esetén az edénybe gyorsan romlé alapanyagokat nem
szabad betenni (pl. tej, tojas stb.). Az elsé alapos dagasztas utdn sipsz6 jelzi, hogy az edénybe lehet tenni
akiegészitd alapanyagokat (magokat, didkat stb.). Ha ezeket az alapanyagokat kordbban teszi a tésztdba, akkor
a dagasztolapat ezeket szétnyomija, és elvesztik a jellemzd iziiket.

Folyékony alapanyagok

A vizet, tejet vagy mas folyadékot pontosan mérje ki a betdltés el6tt (legjobb a skalas mérépohar).
A mérépoharat (vagy csészét) vizszintes munkalapra tegye le, és ezt kévetSen éntse bele a folyadékot. Ugyeljen
arra, hogy a mérépohar legyen mindig tiszta (pl. olaj betdltése el6tt).

Szaraz alapanyagok mérése

A mérépoharat vizszintes munkalapra tegye le, majd egy kanallal merje bele a szaraz alapanyagot (a tetejét
egyengesse el). A mérékanalba mert alapanyagot egy kés hataval huzza vizszintesre (ellenkez6 esetben akar
egy kavéskanallal is tobb lehet a kimért adag). A mérépoharban (mérékanalban) talalhaté alapanyagot ne
nyomkodja le. Tipp: a kimért lisztet szitdlja at (konnyebb lesz a tészta). A kisebb mennyiségUl alapanyagok
adagolasahoz hasznélja a mérékanal megfelelé végét. Ugyeljen arra, hogy a mérékanalban az alapanyag
vizszintesen legyen.

PROBLEMAMEGOLDAS
PROBLEMA LEHETSEGES OK MEGOLDAS
Egésszag érezhetd. « Aliszt vagy mas alapanyag | « A haldzati vezetéket huzza ki a fali
az edény mellett aljzatbdl és varja meg a késziilék teljes
a késziilékbe esett. leh(ilését. A kifolyt alapanyagokat tisztitsa
ki a késztlékbdl.
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PROBLEMA

LEHETSEGES OK

MEGOLDAS

Az alapanyagok nem
keverednek 6ssze, pedig
a motor miikodik.

A sutéedény vagy

a dagasztolapat nincs
megfeleléen a helyén.
Tul sok az alapanyag.

Ellendrizze le a dagasztolapat
felhelyezését a tengelyre.
Az alapanyagokat pontosan mérje ki.

A kijelzén mgjelenik
a,HHH" felirat.

Tul magas a hémérséklet
a késziilékben.

Az egyes programok kézoétt mindig varja
meg a késziilék lehulését. A halozati
vezetéket huizza ki a fali aljzatbol, nyissa
ki a fedelet és vegye ki a stitéedényt.
Ujabb program bekapcsolasa el6tt varjon
legaldbb 15-30 percet.

A kijelzén megjelenik
a,LLL" felirat.

A kenyérsutd tzemi
hémérséklete tul alacsony.

A kenyérsutét helyezze melegebb
kornyezetbe. A jelzés kb. 20 perc mulva
elttinik, amikor a stit6 atmelegedett.

A kijelz6n megjelenik
a,EE0" felirat.

A héérzékel6 szétcsuszott.

Vigye a késziiléket markaszervizbe
ellenérzésre.

A kijelzén megjelenik
a,EE1".

A h6érzékeld zarlatos lett.

Vigye a készliléket markaszervizbe
ellenérzésre.

A kémlel6 nyilas
beparasodott vagy azon
vizcseppek vannak.

Ez a kelesztés soran
eléfordulhat.

A kicsapodott nedvesség a sttés soran
elpérolog. Az egyes programok kézott
a kémlel6 nyilast torolje szarazra.

A dagasztolapat
a kenyérben marad.

A héj vastagabb, mivel
jobb atsutési fokozatot
allitott be.

Ez gyakran el6fordulé jelenség. A kenyér
kihdlése utan a lapatot vegye ki
a kenyérbdl.

A tészta nincs jol
Osszegyurva, az edény falan
tészta vagy liszt maradt,

a tészta lisztes.

A stitéedény vagy

a dagasztolapat nincs
megfeleléen a helyén.
Tul sok az alapanyag.
A sikérmentes liszt
4ltaldban nedvesebb.
El6fordulhat, hogy az
alapanyagot muanyag
vagy gumi kaparéval
kell leszedni az edény
oldalarol.

Ellendrizze le a siitéedény behelyezését
és rogzitését a készlilékbe, ellendrizze le
a dagasztélapét tengelyre huzasat.

Az alapanyagokat pontosan mérje ki és
helyes sorrendben toltse a készllékbe.
A liszt a sttés utan lekaparhatoé a kihilt
kenyérrél. Tedskanallal adagoljon annyi
vizet az edénybe, hogy a dagasztélapat
jobban 6ssze tudja keverni az
alapanyagokat.

A tészta tulsdgosan
megkelt, eléri a készllék
fedelét.

Rosszul adagolta az
alapanyagokat (élesztot
vagy lisztet).

Az edényben nincs
dagasztdlapat.
Elfelejtett sot tenni

a tésztaba.

Az alapanyagokat pontosan mérje ki, ne
felejtse el a cukrot és a sét.

Prébaljon kisebb mennyiségu élesztovel
sutni (Y4 kanallal / 1,2 ml-rel kevesebbet
hasznaljon).

Ellendrizze le a dagasztolapat
behelyezését.

A tészta nem kelt meg,
a kenyér tul kicsi.

Rosszul adagolta az
alapanyagokat, vagy az
éleszté nem jo.

A program futasa kozben
afedél nem volt lezarva.

Az alapanyagokat pontosan mérje ki.
Ellendrizze le az élesztd és a liszt
felhasznalhatosagi idejét.

A viz (vagy egyéb folyadék) legyen
szobahémérsékletd.
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PROBLEMA

LEHETSEGES OK

MEGOLDAS

A kenyér teteje a suités utan
beesik.

A tészta tul gyorsan kelt
meg.

Tul sok az éleszt6 vagy
aviz.

Az adott recepthez rossz
programot allitott be.

Az alapanyagokat pontosan mérje ki.
Csokkentse a viz vagy az élesztd
mennyiségét.

Megfelelé programot vélasszon ki.

Tul vildgos a kenyér héja.

A program futasa kozben
a fedél nem volt lezarva.

A program futdsa kozben a fedelet ne
nyissa ki.

Allitson be mas kenyérhéj atsiitési
fokozatot.

Tul s6tét a kenyér héja.

Tul sok cukrot tett
a tésztaba.

Csokkentse a cukor mennyiségét.
Allitson be mas kenyérhéj atsiitési
fokozatot.

A kenyér nem aranyos.

Tul sok az éleszté vagy
aviz.

A dagasztolapét a tésztat
a kelés el6tt az egyik
oldalnak nyomta neki.

Az alapanyagokat pontosan mérje ki.
Csokkentse a viz vagy az élesztd
mennyiségét.

Bizonyos receptekbdl nem készil aranyos
kenyér (elsésorban a teljes kidrlésti
lisztekbdl).

A kenyerek eltéré
méretiiek.

A méret a kenyér fajtajatol
fugg.

A teljes kidrlésu lisztbdl készilt, vagy
a sokmagvas kenyerek altaldban nem
nének meg akkordra, mint az alap kenyér.

A kenyér alja lyukacsos,
vagy nagy lyukak vannak
benne.

A tészta tul nedves, tul
sok az élesztd, elfelejtette
a soét.

A bedntétt viz tul forrd
volt.

Az alapanyagokat pontosan mérje ki.
Csokkentse a viz vagy az élesztd
mennyiségét, figyeljen a s6
mennyiségére.

A viz szobahémérsékletl legyen.

Suletlen vagy belil
ragados, tészta éllagu
kenyér.

Tul sok a viz.
Rossz programot valasztott
ki.

Csokkentse a viz mennyiségét, az
alapanyagokat pontosan mérje ki.
Megfelelé programot vélasszon ki.

A kenyér a szeletelés soran
0sszenyomodik.

A kenyér még tul meleg.

Szeletelés el6tt varjon 15-30 percet
(a kenyér kell6 mértéku lehtiléséhez).

A kenyér nehéz és stird.

Tul sok a liszt.
Kevés a viz.

Tegyen be kevesebb lisztet vagy tobb
vizet.

A teljes kidrlés lisztbdl készilt kenyerek
mindig tomottebbek.

A stutéedény feneke
elsététedett vagy foltos
lett.

Mosogatdgépben torténd
mosogatas utan.

Ez normalis jelenség, nincs hatassal
a kenyér mingségére.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A késziiléket (elektromos részt) vizbe vagy mas folyadékba martani tilos, illetve azt mosogatégépben

sem szabad elmosni.

FIGYELEM! A tisztitdas megkezdése el6tt készliléket a hdlozati vezeték kihtizasaval MINDIG fesziiltségmentesitse.
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A dagaszt6 lapat tisztitasa

+ Ha a dagasztd lapatot nem tudja a tengelyrdl lehuzni, akkor az edénybe toltson be annyi vizet, hogy
a lapatot elnyelje, majd hagyja 1 éran keresztil azni. A lapatot huzza ki, majd nedves ruhdval tisztitsa meg.
A dagaszto lapatot és a siitéedényt mosogatdgépben is el lehet mosogatni.

A kivehet6 siit6edény tisztitasa

- Fogja meg az edény fogantyujat, majd az éramutatd jarasaval ellenkezé iranyba elforgatva vegye ki az
edényt a készilékbdl. Az edény belsejét nedves ruhaval tordlje ki. A tisztitdshoz ne hasznéljon éles és
karcolé tisztitdbanyagokat és eszkozoket. A stitéedényt tokéletesen szaritsa meg az Ujabb hasznalat el6tt.

A kenyérsiito fedelének és kiilsé fellileteinek a tisztitasa
« A kenyérsité fedelét, a kiilsé fellleteit és a kémleld nyildst nedves ruhdval tordlje meg. A tisztitdshoz ne
m hasznéljon agressziv vagy karcold tisztitdszereket, amelyek kart tehetnének a készulék feliiletében.

Tartozékok
- Atartozékokat mosogatoszeres meleg vizben mosogassa el. Majd &blitse le és széritsa meg azokat.

A késziilék tarolasa
« Akészuléket szaraz és lehlilt allapotban, lehajtott fedéllel tarolja.

MUSZAKI ADATOK

A kenyér maximalis sulya 1250 g
Névleges fesziltség: 220-240 V~ 50 Hz
Névleges teljesitményfelvétel: 850 W

GARANCIA: a kdvetkezd hasznélati méd a garancia megszlinését jelenti.

A készuléket szakszerttlenil és nem a hasznalati itmutatd szerint, illetve a rendeltetésétdl eltéré célokra
haszndltak. A készlléket nagy erével nyomtak. A késziiléket nem a mérkaszerviz javitotta meg. A késziiléket
atalakitottak.

A hasznalatbol ered6 kopasoknak kitett alkatrészekre a garancia nem vonatkozik.

HULLADEKFELHASZNALAS ES MEGSEMMISITES

A csomagoldpapirt és hullampapirt adja le hulladékgytijté telepen. Csomagoléfélia, PE zacskdk, mianyag alkatrészek —
muanyaggyijté szelektiv hulladéktérolé edénybe.

ELETTARTAM LEJARTAT KOVETO MEGSEMMISITES

Hasznalt elektromos és elektronikus késziilékek megsemmisitése (érvényes az EU tagallamokban és

szamos szelektiv hulladékgyiijtést végz6 eurdpai orszagban)

Ez a terméken vagy csomagoldsén taldlhatd jelzés azt mutatja, hogy a terméket tilos standard haztartasi
hulladékként megsemmisiteni. A terméket elektromos és elektronikus berendezések uUjrahasznositasara
szakosodott hulladékgyUjté telepen adja le. A termék helyes megsemmisitésével megel6zi, hogy kéros

hatast fejtsen ki az emberi egészségre és kornyezetiinkre. Az anyagok Ujrahasznositasa kiméli a természetes I
forrasainkat. A termék Ujrahasznositdsaval kapcsolatosan bévebb informacidkat a helyi énkormanyzattdl, 08/05
a haztartasi hulladékot feldolgozo szervezettdl, vagy a termék forgalmazojatol kérhet.

Ez a termék megfelel a kisfesziiltségl berendezések biztonsagara és az elektromagneses
kompatibilitasra vonatkozé EU irdnyelveknek.

A késziilék hasznalati utmutatdja a www.ecg-electro.eu oldalon taldlhaté.
A szOveg és a mUszaki paraméterek megvaltoztatasanak a joga fenntartva.
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ww.ecg-electro.eu

HR/BIH

= \iyrobce nerudi za tiskové chyby obsazené v navodu k pouziti vyrobku.
= Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za btedy drukarskie w instrukgji obstugi produktu.
= Der Importeur haftet nicht fur Druckfehler in der Bedienungsanleitung des Produkts.
manufacturer takes no responsibility for printing errors contained in the product’s user's manual.
= Proizvajalec ne jamciza morebitne tiskovne napake v navodilih za uporabo izdelka.
za Stamparske greske sadrzane u uputstvu za upotrebu proizvoda.
dans le mode d'emploi du produit.
= | fabricante no asume ninguna responsabilidad por errores de impresion en el manual del usuario del producto.
= Gamintojas neapsiima atsakomybés dél spausdinimo klaidy, pasitaikanciy gaminio naudotojo

vyrobku.

utmutatdjaban fellelheté nyomdahibakeért.

U uputama.

prodotto.

toote kasutusjuhendis leiduvate trikivigade eest.
= Razotajs neuznemas atbildibu par drukas kludam ierices rokasgramata.

vadove.

K+B Progres, a.s.
U Expertu 91
250 69 Klicany

tel.: +420272122111
e-mail: ECG@kbexpert.cz

Distributor pre SR: K+B Progres, a. s., organizacna zlozka
Mlynské Nivy 71
82105 Bratislava e-mail: ECa@kbexpert.cz
K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

tel.: +420272122 1M1
e-mail: ECa@kbexpert.cz

K+B Progres, a.s.
U Expertu 91
250 69 Klicany, Czech Rep.

tel.: +4202721221M
e-mail: ECG@kbexpert.cz

Distributor fiir DE: K+B E-Tech GmbH & Co. KG

Barbaraweg 2, DE-93413 Cham

Bei Beschwerden rufen Sie die Telefonnummer 09971/4000-6080
an. (Mo — Fr 9:00 - 16:00)

K+B Progres, a.s.
U Expertu 91
250 69 Klicany, Czech Rep.

tel.: +420272 122111
e-mail: informacije@kbprogres.cz

K+B Progres, a.s.
U Expertu 91
250 69 Klicany, Czech Rep.

tel.: +420 272122111
e-mail: informacije@kbprogres.cz

SR/MNE

T

L

K+B Progres, a.s.
U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

K+B Progres, a.s.
U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

K+B Progres, a.s.
U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

K+B Progres, a.s.
U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

K+B Progres, a.s.
U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

K+B Progres, a.s.
U Expertu 91

25069 Klicany, Czech Rep.

K+B Progres, a.s.
U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

tel.: 4+4202721221M1
e-posta: informacije@kbprogres.cz

tél: +44776 128 6651 (English)
e-mail: ECG@kbexpert.cz

tel.: +44 776 128 6651 (English)
e-mail: ECG@kbexpert.cz

tel.: +44 776 128 6651 (English)
e-mail: ECG@kbexpert.cz

tel.: +420272122 1M1
e-post: ECG@kbexpert.cz

tel.: +4202721221M1
el. pastas: ECG@kbexpert.cz

tel.: +420272122 111
e-pasts: ECG@kbexpert.cz

® Dovozca nerudi za tlacové chyby obsiahnuté v navode na pouzitie
m A gyartdé nem felel a termék hasznélati
= The
= Proizvodac ne snosi odgovornost za tiskarske greske
= Proizvodac ne preuzima nikakvu odgovornost
= | e fabricant ne peut étre tenu responsable des erreurs d'impression contenues
= || produttore non sara ritenuto responsabile per eventuali errori di stampa contenuti nel manuale d'uso del
= Tootja ei vastuta
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